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BEYAZ SOS

250 g tereyag (eritilmis, stzdlmas )
4 It tavuk, dana veya balik suyu
250 gun

1 yemek kasigdi tuz

Y2 cay kasig beyazbiber

Kalin dipli bir sos kabinda tereyagini eritiniz.

Unu ekleyerek, iyice yediriniz.

Karisimi ocaktan aliniz 5-10 dk sogutunuz.
Tekrar ocaga koyunuz ve soduk et suyu ekleyiniz.
Tuz ve beyaz biber ekleyiniz.

Not: Unlu yagi hazirlandiktan sonra sogutulmadan et suyu eklenirse sosun dibi tutma olasiligi fazlalagir. Yanik
kisimlar igslemin sonunda sosun tadini ve gérinisini bozar.
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