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BEYAZ SOGAN CORBASI

50 gr margarin

1 kg beyaz sodan

2 yemek kasigi un

6 adet milféy hamuru

1 adet prrasa

1 adet havug

1 adet kabak

5 ¢orba kasiJi gravyer peyniri
1 cay bardagi sit

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasi§i sivi yag
Yeteri kadar tuz

Milfdy icin firin tepsisine yagdl pisirme kagidi serin. Uzerine fircayla eritilmis sana margarin siiriin.6 adet milféyii
unlanmis tezgaha yerlestirin ve 7 cm ¢apindaki kesici cemberle yuvarlaklar ¢ikarin. Yuvarlak milfGyleri yagh
kagit serili firin tepsisine dizin. )
Milfdylerin Gzerine fir¢ayla ayri bir yerde hazirladiginiz gravyer peyniri, yumurta ve sit karisimini stiriin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.

Unu, yagsiz yapismaz ylzeyli tavada kavurun. Sodanlarin kabugunu ayikladiktan sonra ince dograyin.
Tencereye sogani aktarip 2 ¢corba kasigi sivi yagi 3-4 dakika soteleyip kavurdugunuz unu ilave edin.Suyunu ve
tuzunu ekleyip pismeye birakin.Pistikten sonra firindan ¢ikan yuvarlak milféylerle beraber rendelenmis
kabak,havug,pirasa koyup servis yapin
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