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BEYAZ SALCALI TAVUKLU KABAK

Yarim tavuk

2 Kaslk sade yag

8 Kabak

2 Kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
3 Bardak tavuk suyu

2 Bardak sit

tuz biber.

2 Kasik un

Kabaklarin tizerleri kazinir, yikanir. Tam ortasindan uzunlamasina ikN ye boltindr. igerisindeki gekirdek kismi
oyulur. Bir tepsiye oyuk yerleri agik kalmak Uzere yanyana siralanir. Ug bardak tavuk suyu eklenir, arzu edilirse
bir sogani soyup dort parcaya ayirarak koyulur. Ote tarafta kliclk bir tencerede sade yag eritilir, un ilave edilir,
hafif sararinca yavas yavas st konur karistirilir, koyulasinca atesten indirilir.

Tuzu ve biberi konur karigtirilir bu salca iki kisma ayrilir. Salganin yarisina pismis yarim tavuk didiklenerek
kanstinilir. Bu tavuklu salgayla tepsiye yerlestirdigimiz kabaklarin bos yerleri doldurulur Gzerine kasar peyniri
serperek kizgin firinda Gzerleri kizarana kadar pigirilir.
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