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BEYAZ SALCALI TAVUK BAGET

8 adet tavuk baget

1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi un

2 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

1,5 su bardag tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Bagetlerin iizerine su konur, dagiimayacak kivamda haglanir. ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine
un serpilir. Birkag kez gevirdikten sonra dévilmus sarimsak, sirke ve tavuk suyu eklenir. Karigtirarak bir tagim
pisirilir. Haglanmig bagetler bir firin kabina konur. Uzerine salga gezdirilir. Onceden isitiimis 190 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.
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