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BEYAZ RUYA

https://www.kristalyaglari.com

3 adet yumurta

2 cay bardag Kristal Zeytinyagi
2 corba kasigi yogurt

2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardag seker
Iciigin:

2 adet orta boy elma
Yarim su bardag seker
100 g ceviz

1 tath kasidi targin
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Elmalar rendelenir, seker eklenerek pigirilir. Soguyunca ceviz ve targin ilave edilir. Kulak memesi
yumusakliginda hazirlanan hamur, parmak yardimiyla i¢li kéfte gibi acilir, hazirlanan i¢ malzeme ile doldurulur ve

pisirilir. Sogumus olan serbete kurabiyeler atilir ve 2 dakika kaldiktan sonra alinir, Hindistan cevizine bulanir ve
servis yapilir.
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