BEYAZ RULO PASTA
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4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardag ilik su

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi un
Krema igin:

200 gr tatl lor peyniri
100 gr mascarpone peyniri
3 yemek kagigi bal
Yanim cay kasigi vanilya
Uzeri icin:

2 paket krem santi

3 su bardagi soduk sit
Taze gicekler

Yumurtalar ve sekeri blylk bir kaba alip mikserle 10 dakika ¢irpin. Su, un, vanilya ve kabartma tozunu da
ekleyip yavasca bir kasikla karigtirin. Harci yagh kagit serdiginiz firin tepsisine yayip énceden 180 derecede
isitilmig firinda yaklagik 10 dakika pisirin. Pigen keki yagl kagitla birlikte tezgaha alin ve ilk sicagdi gegince rulo
seklinde sarip sogumaya birakin. Kremayi hazirlamak i¢in tim malzemeyi derin bir kaba alarak ¢irpin. Soguyan
keki yavasca agin. Igerisine hazirladiginiz kremadan koyarak tekrar rulo seklinde sarin. Uzerinin kremasi icin
krem santi ve soguk sUtu ¢irpip kekin tzerine sirin. Bir spatula yardimiyla yizeyini pUrizsuzlestirin. Taze
ciceklerle susleyip servis yapin.
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