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BEYAZ PUDING

100 gram tereyagi

Yarim su bardagi toz seker

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yarim paket kabartma tozu

1 su bardagi un

50 gram rendelenmis hindistancevizi
2 adet yumurta

1 su bardagi krema

Yarim limonun suyu

Oda sicakligindaki tereyagini toz seker ve rendelenmis limon kabugdu ile karistirip, miksere aktarin. Beyaz képuik
kivami alana dek ¢irpin. Ayri bir yerde kabartma tozu ve unu harmanlayip kdptgu ekleyin. Hindistancevizi,
yumurta, krema ve limon suyunu ilave edip karistirin. Orta biyUklikte bir kabi yaglayin. Karisimi kaba bosaltip,
tzerini aliminyum folyo veya yagl kagitla kaplayin. 1 saat 15 dakika benmari usull pigirin. Kaliptan gikarip,
servis tabagina alin. Soguk kremayi pudingin Gzerine yedirerek surun. Istege gdre hindistancevizi ile servis

yapin.
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