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BEYAZ PEYNIRLI YUMURTA DOLMASI

1 yemek kasigi margarin

5 adet yumurta

75 gr beyaz peynir

1 yemek kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 cay kasigi kirmizi biber

2 cay kasi§i tuz

Yumurtalar 9 dakika haglanir. Soguk suya alinir ve kabuklari soyulur. Bir iplik ile ortalarindan uzunlamasina
kesilen yumurtalarin sarilari ¢ikartilip bir kaseye alinir. Kasedeki sarilara 1 yemek kasigi sana ekmek Usta,
beyaz peynir, hardal,limon suyu,kirmizi biber,tuz eklenip karistirilir. Sikma aleti ile beyaz yumurtalarin igine
hazirlanan malzeme sikilir.
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