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BEYAZ PEYNIRLI VE ISPANAKLI RAVIOLI

Malzeme:

Sosu l¢gin :

100 gram Teremyag

10 gram adacay!

10 gram feslegen

20 gram toz parmesan

Ic Malzeme igin :

200 gram yagli beyaz peynir
100 gram parmesan peyniri
50 gram ispanak

Hamuru igin :

300 gram Bizim Mutfak Un
6 adet yumurta

Derin bir kaba unu alin. Havuz seklinde unun ortasini agin. Un havuzuna 3 yumurta akini ve 6 yumurta sarisini
koyup unu yavasca yumurtalara dogru atarak karistirin. Sertlesmeye baslayan hamuru hafifce unladiginiz
mutfak tezgahina alin. Top haline getirdiginiz hamuru pirizsiz ve sert bir kivam alana kadar yogurun. Hamuru
nemli bir bezle értlip 1 saat kadar dinlendirin. Bu sirada i¢ malzemesi icin, yikayip dogradiginiz ispanaklari
yapismaz ylzeyli tavada hafifce soteleyin. Peynirlerle ispanadi karistin. Unladiginiz tezgahin tGzerine hamurun
yarisini alin ve merdaneyle agin. Actiginiz hamurun ince olmasini saglamak icin ters yiz edip tekrar agin.
Hamurun Gzerine egit araliklarla hazirladiginiz i¢ malzemesinden yerlestirin. Diger hamur parcasini da ayni
sekilde agip icli yufkanin tzerine yerlestirin. I malzemenin kaldidi kisimlarin kenarlarini parmaklarinizia bastirin.
Hamur kesiciyle yuvarlak sekilde raviolileri kesin. Kaynar tuzlu suda raviolileri 6 dakika haglayin. Sos i¢in ayri bir
tavada Teremyagi eritin. Feslegen ve adacayini ekleyip karistirin. Haglayip stizdiguntz raviolileri bu karigima
ekleyin ve karistinin. Toz parmesanla servis edin.
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