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BEYAZ PEYNIRLI TAVUK KOFTESI

Yarim kg tavuk kiymasi

2 dis sarimsak

2 dilim beyaz peynir

2 adet taze soganin yesil kismi
Yarim demet maydanoz
Yarim limon kabugu rendesi

1 tath kasidi tuz

Kizartma yag

Sogan ve maydanoz ince kiyilir, sarimsak ve limon rendelenir. Kiyma eklenir, eller yaglanarak biraz yogrulur.
Parcalanmig peynir ve tuz katilir, kisa stire daha yogrulur. Yarim limon kadar parc¢alar alinir sekillendirilir.
Yanmaz tavaya biraz yag konur, isininca kofteler atilir ve iki yonla kizartilir.
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