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BEYAZ PEYNIRLI SEBZELI KIS

https://www.bim.com.tr

4 bardak Kelly’s Fitness Club yulaf ezmesi
2 Bili Bili yumurta

2 gcorba kagsigi Pervin tereyagi
Geyrek bardak su

1 ¢cay kagigi Rafine sofra tuzu

I¢ harciigin:

2 kucUk kabak

4 dal taze sogan

10 dal dereotu

6-7 dal maydanoz

1 paket Dost krema

1 bardak Dost sut

3 adet Bili Bili yumurta

1 tutam Rafine sofra tuzu

1 tutam Destan karabiber

2 dilim Binvezir klasik ezine peyniri

Firini 200 derecede alt-tist modunda fansiz olarak c¢aligtirin. 4 bardak yulaf ezmesini mutfak robotunda un gibi
olana kadar ¢ekin. Igerisine 2 yumurta, 2 ¢orba kasigdi tereyag, geyrek bardak soduk su, 1 ¢cay kasigdi tuz ekleyip
hamur kivamina gelene kadar calistirin. Tart kalibini yaglayin ve hamuru bastirarak yayin. Kenarlarini dizeltin ve
ortasina ¢atalla delikler ac¢in. Firinin orta rafinda 25 dakika pisirin. Bu sirada, ayri bir kapta 3 yumurta ve 1 paket
kremay! ¢irpin. 1 su bardagi sit, birer tutam tuz ile karabiber, ince kiyllmig 10 dal dereotu, 6-7 dal maydanoz ile
4 dal taze so@ani ekleyin. Incecik dilimlenmis 2 kicUk kabag! ve 2 dilim Ezine peynirini elinizle kabaca
parcalayarak ilave edin ve karigtirin. Firindan ¢ikan pismis hamur soguyunca ortasina karigimi dokip Gzerine 1
corba kasigi ¢orekotunu serpin. Firinin orta rafinda tekrar 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca 10 dakika
bekletince yemeniz igin hazir.
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