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BEYAZ PEYNİRLİ POĞAÇA

5 Yemek Kaşığı Sana Hamurişi
0,5 Demet maydonoz
150 gr beyaz peynir
2 Adet yumurta sarısı
1 Adet yumurta beyazı
1 Çay Kaşığı Ucuyla Tuz
2 Bardak un

Unun ortasını havuz gibi açın ve yumurta sarılarını, teksüt terayağını, tuzu ve azar azar olmak üzere 5 çorba
kaşığı soğuk suyu ilave edin ve bunları hamur yapın. Elde edilen hamurun üstüne iki elle basarak ovun,
yuvarlayın, 30 santim kadar uzattıktan sonra bunu 8 eşit parçaya kesin ve kesilen her bir parçayı önce top gibi
yuvarlayarak sonra da üstlerine bastırarak yassılttıktan sonra içi hafifçe unlanmış bir tepsiye sıralayın. Üzerine
hafif nemli bir bez örterek yarım saat kadar dinlendirin. Yarım saat sonra bunları teker teker alarak alt ve
üstlerini hafifçe unlayın ve her unlanmış hamurun üstüne avuçla bastırarak bunlara aşağı yukarı bir çay bardağı
çapında yuvarlak şekil verin. Sonra ortalarına çatalla ezilmiş ve içine 1 yumurta akı ve kıyılmış maydanoz
katılmış beyaz peynir koyun ve hamurların bir uçlarını içlerin üzerine kapayın, hamurların her iki ucunu birbirine
yapıştırın. Sonra da bunları içi hafifçe yaşanmış bir fırın tepsisine yerleştirin. Hamurların üstlerine bir fırça ile
yumurta sarısı sürdükten sonra orta kuvvetteki fırında 30 dakika pişirin ve tabağa alarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:78788 • adı:Beyaz Peynirli Poğaça • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:29.05.2024 - 18:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-peynirli-pogaca-vt58172
http://www.tcpdf.org

