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BEYAZ PEYNIRLI POFUDUK

https://www.elele.com.tr

40 gr yas maya
1 su bardag ik sit
1 sise soda

1 su barda@i aygicek yagi
2 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

5 su bardagi un

Igiicin

500 gr beyaz peynir

1 yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

Yarim demet maydanoz

Buyuk bir yogurma kabina siit, maya ve toz sekeri alin. Maya ve seker eriyene kadar karistirin. Soda, aygicek
yadi ve tuzu ekleyip karigtirin. Unu yavasca ekleyin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun ve Uzerini
stre¢ folyo ile kapatip ilik bir ortamda mayalanmaya birakin. Beyaz peyniri rendeleyin. Maydanozlari kiyin ve
peynirle karistirin. Hamurdan istediginiz buyUklikte parcalar koparip elinizle agin. Peynirli hargtan ekleyip
kenarlarini kapatin. Yaglh kagit serilmis firin tepsisine aralikli olarak dizin. Bir stire daha mayalanmasi igin
bekletin ve Gzerlerine yumurta sarisi slrlp susam, ¢érek otu serpin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 25-30
dakika pisirin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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