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PEYNIRLI PATATES KEKLERI
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2 adet patates

3 adet Bili Bili yumurta

1 adet sogan

1 su bardagi Dost yogurt

1 paket Destan kabartma tozu

1,5 su bardagi Efsane un

1 ¢corba kasigi tereyag

Yarim su barda@ Sole Aygicek yagi
1 avug Binvezir inek peyniri

1 cay kasigi Destan karabiber

1 tath kasidi Rafine Softa tuz

1 cay kasigi Destan kirmizi toz biber
8 dal dereotu

1 ¢orba kasigi Destan susam

1 gorba kagigi Destan ¢érekotu
Uzerine:

1 tutam Destan susam

1 tutam Destan ¢érekotu

Orta boy tencerede 3 adet patatesi tuzlu suda haslayin. Haslanmis patatesleri sogumasi i¢in bir kdsede bekletin
ve kip kip kesin. Bu sirada 1 adet sogani kiiglk parcalar halinde yemeklik kesin.

Genis bir ké&se igerisine 3 adet yumurta ekleyin ve yumurtalar kabarana kadar ¢irpin. Dilerseniz el mikseri ile bu
islemi daha hizli yapabilirsiniz. K&seye 1 su bardagi yogurt, yarim su bardagi Aycicek yagi ekleyin ve yine 2
dakika daha karistirarak sivi karigsimi hazir hale getirin. Kaseye bu sefer kuru karigimlari ilk olarak 1,5 su bardag:
un, 1 paket kabartma tozu ve 1 tatl kasidi tuz ekleyin. Kuru karigimlar eriyip gtizel bir kivam olana kadar
yaklasik 3 dakika karistirin. Kek karigimi hazir. Bu kek karisimina daha énce kesilmis sogan, kiicik kUpler
halinde dogranmig patates, 1 avug kiip kip kesilmis peynir, 8 dal ince ince kiyilmig dereotu, 1 ¢orba kasigi
susam, 1 corba kasidi ¢cérekotu, 1 cay kasigi karabiber ve 1 ¢ay kasigi kirmizi toz biber ekleyin. Bir kasik veya
spatula yardimi ile malzemeleri iyice karigtirin.

Karisimi muffin kaplarina muffin kaliplari ile paylastirin ve tizerlerine susam, ¢érekotu serpin. Eger muffin
kaplarina sahip degilseniz saglanmis firin tepsisi, borcam veya kek kalibi da kullanabilirsiniz. Eger bu kaplarda
yapacaksaniz kaplarin alt zeminlerine susam ve ¢6rek otu serpin.

Onceden isitilmig fansiz alt Gst 180 derece firnda 30 dakika pisirin.
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