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BEYAZ PEYNIRLI OMLET

2 adet biyik boy yumurta
1 yemek kasigdi tereyadi

2 dilim beyaz peynir

1 cay kasigi nane

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
Maydanoz (istege gore)

Oncelikle yumurtalar bir kasenin igine kirin ve iyice girpin.

Uzerine peyniri ekleyerek ¢ok ezmeden karigtirmaya devam edin.

Karisimin igine tereyagi ve zeytinyadi disindaki tim malzemeleri ekleyin. Kabarciklar ¢ikana kadar karigtirin.
Yapismaz tavaya tereyagi ve zeytinyagini alin.

Kisik ateste tereyadi eriyene kadar bekleyin.

Yag eridiginde kasedeki karigimi tavaya doékin. Peynirler bir arada toplanirsa, ¢atal yardimiyla dagitin.

Alt kisminin pisip pismedigini kontrol edin. Pismediyse, bir stire daha bekleyin.

Alti pistiginde omletin yarisini kaldirin ve digerinin tzerine yerlestirerek yarim ay sekli verin.

Omletin her tarafi esit sekilde pistiginde ocaktan alin. Uzerine ince kiyilmis maydanoz ekleyerek servis edin.
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