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BEYAZ PEYNIRLI KURABIYE

500 gr un

250 gr beyaz peynir (orta yada sert)
250 gr tereyagi

100 gr krema

3 adet yumurta

1 cay kasig tuz

1 tutam susam

1 tutam cérekotu

Un, beyaz peynir, tereyagi, krema, tuz ve 2 adet yumurtayi karistirin. Ama yogurma islemi yapmayin.

Bu hamurda amag yerken tipki milfdy gibi kat kat aciimasini saglamak olacak. Hamuru parmaklarinizin
arasindan gegirerek karigmasini saglayarak ézlestirin. )

20 dk Gzeri kapall bir sekilde buzdolabinda dinlendirin. Gésterildigi sekilde acgip pargalar ¢ikarin. Uzerine 1 ad
¢irpilmis yumurta strdiikten sonra ¢érekotu ve susam serpin.180 derece firinda 10 -15 dakika pisirdikten sonra
tercihen ilik servis yapin.
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