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BEYAZ PEYNIRLI KOFTE

Malzemeler :

Koftesi Igin :

Koftelik kiyma 1/2 Gr

Kofte harci 1/2 Paket

Su 1 1/2 Gay Bardagi

Beyaz peynir 1/2 Su Bardag

Sogan 3 Adet

Kabak 1 Adet

Kizartmak igin :

Komili Riviera zeytinyagi
Domatesli-soganli cesni 1 Yemek Kasigi
Ik su 1 1/2 Su Bardag

Bezelye 1/2 Su Bardagi

Uzeri Igin :

Rendelenmis kasar peynir. 1 Su Bardagi

YAPILISI:

1- Derin bir kasenin icine 1/2 kg koftelik kiymayi, 1/2 paket kéfte harcini, 1, 1/2 ¢ay bardagi suyu, kiyilmis 3 adet
taze sogani ve rendelenmis 1 adet kabagi koyup kdfte harci kivamina gelene kadar yogurun.

2- Kofte harci kivamina gelince harctan ceviz biyUklidinde pargalar koparip icine rendelenmis beyaz peynir
koyduktan sonra yuvarlayin. (Beyaz peynir rendesi kéftenin ortasinda kalsin) kéftelere kizgin Komili Riviera
zeytinyaginda renk verip firin tepsisine dizin.

3- Sosu i¢in kiicUk bir tencereye domatesli-soganli cesniyi, suyu ve bezelyeyi koyup bir tagim kaynatin.

4- Hazirladiginiz domatesli-soganli cesnili sosu tepsisinin igindeki kéftelerin Gizerine dokdn.

5- En son olarak kéftelerin zerine rendelenmis kagar peynir koyup 185 derecede isittiginiz firinda peynir
kizarana kadar tutup sicak olarak servis edin.
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