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BEYAZ PEYNIRLI KEK

MALZEME:

3 yumurta

1 klicUk paket margarin

3 su bardagi yogurt

2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
karisima yetecek kadar un

istenildigi kadar maydanoz, nane, dereotu
1 paket kabartma tozu

HAZIRLANISI:

Yumurtalar, porselen kasede bir-iki kere karistirilir.

Kiyilmig maydanoz, nane ve dereotu ilave edilip yine karigtirilir.
Un, kaba elenir. Uzerine kabartma tozu dokauildir, karigtirilir.
Oteki karisimin tizerine dokilir. Yine karigtirilir.

Yaglanmig kek kalibina bosaltilir.

Onceden isitiimig, orta hararetli firinda 45 dakika pisirilir.
Soguduktan sonra kesilip servis yapilir.
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