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BEYAZ PEYNIRLI CEVIZLI ERISTE

4 Kisilik Gerekli Malzemeler:

Eriste (1 paket)

Zeytinyadi (4 yemek kasi@)

Ceviz ici (2 yemek kasigl, cekilmis)
Beyaz peynir (100 gram)
Maydanoz (1/4 demet)

Tuz

Karabiber

Krema (8 yemek kagsidr)

Su (7,5 su bardag)

igine 7 su bardagi su koyup kaynattiginiz tencereye 1 paket eriste koyun ve kaynamaya birakin.

Eriste kaynarken sosunu yapmak i¢in ocaga aldiginiz bagka bir tencereye 4 yemek kasigi zeytinyagi koyun.
Uzerine 6nceden dogradiginiz 1/4 demet maydanozu ilave edin ve maydanozlari kizartin. Uzerine 2 yemek
kasiJ! ¢cekilmis ceviz igini ekleyip, karistirarak kavurun.

Yaklasik 2 dakika kadar sonra 8 yemek kasigi kremayi ilave edip, kremanin hizl kaynamamasi i¢in ategin altini
kisin. Kivamini yumugatmak igin igine yarim bardak kadar su ilave edip, karigtirarak pigirin.

Haslayip stizdigunuz eristeleri sosa ilave edip, karistirin. Uzerine 1 ¢ay kasigi karabiber ve 1 kahve kasigi tuz
serpin ve karistinin. Pigirdiginiz erigteyi tezgaha alip, Gizerine beyaz peynir rendeleyerek servise hazir hale
getirin.
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