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BEYAZ PEYNIRLI BURMA BOREK

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

2 yufka,

1.5 kahve fincani erimis tereyagi veya margarin yagi,
3 kahve fincani ezilmis sert beyaz peynir,

1 demet maydanoz,

1 demet dereotu,

1 yumurta,

1/2 bardak zeytinyag!.

Yapimi: Her bir yaprak yufkayi karsilikli ortadan bélerek dérder pargcaya kesmeli. Yufkalarin birer ylzini erimis
tereyagiyla yaglamali.

Bu isi yaparken bir bagka kapta yikanmig ve kiyilmig dereotuyla maydanozu, ezilmis beyaz peyniri ve yumurtayi
iyice karistirarak birbirine yedirmeli. Sonra bu harci esit bir sekilde yizleri yaglanmis yufka pargalarinin genis
kenarlarina yaymali. Harglarin yerlestiriimesi tamamlaninca sigara sarar gibi fakat fazla sikmadan yufkalari
sarmali. Her yufka parg¢asi sarilinca ug kismini suyla hafif¢e islatmali sonra burarak birer rulo yapmali ve on
dakika kadar bu sekilde tutmali. Bu sire sonunda tavayi atese oturtmali ve zeytinyadini yakmadan kizdirmali.
Yag kizinca bérekleri, bicimlerini bozmadan tavaya oturtmali ve her iki yanlarini da nar gibi pembelesinceye
kadar kizartmali. Yaglarini iyice stizdikten sonra servis tabagina almali ve sicak sicak sofraya géturiip servis
yapmall.
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