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BEYAZ PEYNIRLI BISKUVI

Malzemesi:

125 gr. yumusak beyaz peynir
1 paket klicik margarin

1 adet yumurta

aldigi kadar un

yarim paket kabartma tozu
Corekotu

Susam

Kirmizi biber.

Hazirlanisi:

Peyniri bir kaba koyup ezin. igine hafif yumusatiimis yagi, kabartma tozunu, bir yumurta akini koyup karistirin.
Karisima un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Hamuru iki esit parcaya ayirip 5-10
dakika dinlendirin. Hamuru yarim cm. kalinlikta agip ¢esitli kaliplarla kesin. Kesilen hamurlara yumurta sarisi
sUrip bazilarina ¢érekotu, bazilarina susam, kirmizi biber serpin. Isitiimis orta hararetli firnda altini Gstind
pembe renkte pigirin. Firindan alinca pasta tabaklarina dizerek servis yapin.
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