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BEYAZ PEYNIRLI BIBER SALATASI (ROMEN)

4 yesil dolmalik biber

4 salcalik kirmizi biber

6 corba kasiJi sirke

1 corba kasigi ketgap

6 corba kasiJi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 tath kasigi kirmizi biber

12 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilmig)

250 gr beyaz peynir (kiiguk kipler bigiminde kesilmis)

Salcalik kirmizi biberleri ve yesil biberleri yikayip kurulayiniz; dérde bélerek ¢ekirdeklerini ¢ikariniz. Kulplu bir
tencerenin yarisina kadar sU doldurup kaynatiniz. Biberleri kaynar suda 3 dakika haglayip suyunu sizindz.
Kurulayip sogumasi icin bir kenara birakiniz.

Genis bir kaba sirkeyi, zeytinyagdini, ketgabi, tuzu, karabiber ve kirmizi biberi koyup, iyice karistiriniz. Elde
ettiginiz bu marinadin tadina bakiniz. (Gerekiyorsa biraz daha baharat ekleyebilirsiniz.)

Hasladiginiz biberleri marinadin bulundugu kaba yerlestirip iyice karigtinniz. Karigimin Gstind kapatip,
buzdolabinda 24 saat bekletiniz.

Sonra, haslanmis biberleri yayvan bir tabagda yerlestirip, Ustline kaptaki marinattan dilediginiz élgtide gezdiriniz.
Beyaz peynir kiipleri ve siyah zeytinlerle susleyip servis ediniz.
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