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BEYAZ PEYNIR

3 kilo koyun s(iti, 1 ¢orba kasidi peynir mayasi, maya, iyi ve kuvvetli olursa bir kasik dahi kafidir. Maya kapali
siselerde satilmaktadir.

Kaynatilan sttiin icine maya atilip karigtirilacak ve kabin Ustl 6rtllip on saat kendi haline birakilacaktir. Sonra,
bir tezgah, Gzerine peynire mahsus ve Cendola denilen bez serilerek, peynir peltesi icine ddkilecek ve bezin
uclar birlestirilip baglanarak suyu sizilecektir. Daha sonra, kaliplanarak kesilecek ve diger tarafta hazirlanmig
tuzlu suya konulacaktir. Dért saat kadar da orada birakildiktan sonra, yenilebilecektir.

Not: Beyaz peynir uzun sure saklanmak isteniyorsa, tenekelerde salamura edilmelidir.
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