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BEYAZ PEYNIR TATLISI

ilkay Oztiirk

4 Adet Yumurta

2 Su Bardagi Tuzsuz Beyaz Peynir
1 Su Bardagi Un

1 Gay Bardagi Piring unu

1 Gay Bardagi Toz Seker

1 Paket Kabartma Tozu

2.5 Su Bardag Toz Seker

2.5 Su Bardag Su

Tatlinin serbetinin soguk dékulmesi gerekiyor, bu nedenle énce serbeti hazirlayalim. Suyu ve toz sekeri bir
tencerede 10-15 dakika kaynatalim. Serbet sodurken bir kapta yumurtalari ¢irpalim. Toz sekeri de katip
kopurene kadar biraz daha girpalim. Unu, piring ununu ve kabartma tozunu ekleyip karigtiralim. Son olarak da
ufaladigimiz peyniri katalim. Yaglanmig tepsiye hamur karigimini dékelim. Onceden isitilmig 180 derece firinda
pisirelim. Uzeri pembelesince firindan gikaralim ve hemen artik sogumus serbeti dékelim. Hamur gerbeti
cektiginde dilimleyerek servis yapalim. Uzerini fistik veya findikla stsleyebiliriz.
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