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BEYAZ PEYNIR TATLISI

500 gr. yagdsiz beyaz peynir
1 su bardagi un

1 ¢ay bardagi piring unu
4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani tozseker
1 corba kasigi margarin
Serbeti igin:

2.5 su bardagi tozseker
2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Peyniri bir gece 6nceden suya koyun. 2-3 kez suyunu degistirip, bekletin. Tuzunu iyice ¢ikarin. Serbet igin,
tozseker ve suyu kisik ateste 15 dakika kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, limon suyunu ilave edin. Ardindan
serbeti sogumaya birakin. Diger yandan yumurtalari tozsekerle ¢irpin. Un, piring unu ve kabartma tozu ilave
edip, tahta bir kagikla hepsini karigtirin. Peyniri ufalayip, malzemeye ekleyin. 26 cm. ¢apinda bir tepsiyi
margarinle yagdlayin. Ardindan, hamuru tepsiye yayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri hafif
pembelesene kadar pigirin. Firindan aldiginiz tatlinin Gizerine soduk serbeti gezdirin. Antepfistidi ile stsledikten
sonra, servis yapin.
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