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BEYAZ PEYNIR SOSLU PATATESLI KOFTE

500 g Dana Kiyma

4 Adet Haglanmig Patates
2 Adet Domates

1 Adet Sogan

250 g Sutas Beyaz Peynir
2 Su Bardagi Sitag St

1 Adet Yumurta

Bir Tutam Maydanoz

2 Dilim Bayat Ekmek

1 Su Bardagi Aycigekyag (Kizartma icin)
Bir Cay Kasig Yenibahar
Bir Cay Kasig Tuz

Bir Cay Kasigi Kimyon

Sutas Beyaz Peyniri rendelendikten sonra st ve bir adet yumurta ile ¢irpin. Boylece peynir sosunuz hazir
olacak. Kiyma, islatilmis bayat ekmek, sogan rendesi, maydanoz, kimyon, yenibahar, tuz ve bir adet
rendelenmis domatesi birlikte glizelce yogurup avug icerisinde sekillendirin. Kofteleri aycicedi yaginda kizartin.
Patatesleri halka seklinde kesildikten sonra pigirme tepsisinin igerisine dizin. Uzerine kéfteler ve halka seklinde
kesilmis domatesleri siralayin. Sonra izerine Siitas Beyaz Peynir sosu dokiip 150 ° C[?lik firnda 20 dakika
pisirerek servis tabagina alip servis edin.

Not: Koftelerinizin lezzetini arttirmak iginse yarim kilo kiymaya i tatl kasigi Sitas Tereyadi ve yarim gay bardagi
Sutas Sit ilave edin. Farki géreceksiniz.

ML® Halka Kéfte icin tiklayin
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