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BEYAZ PEYNIR KOFTESI

200 gram beyaz peynir

2 dilim bayat ekmek ici
Geyrek demet maydanoz
Geyrek demet dereotu

2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Yarim kahve fincani rendelenmig kasar peyniri
1 yumurta sarisi

1 su bardagi galeta unu

1 su bardag aycicegi yagi

Oncelikle beyaz peyniri rendeleyin.

Ufalanmig ekmek i¢i, ince kiyllmig maydanoz ile dereotu, kasar peyniri, ezilmis sarimsak, tuz ve karabiberi ilave
edip yogurun.

Karigimdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip elinizde yuvarlayin.

Ayri bir kapta 1 yumurta sarisini ¢irpin ve kofteleri yumurta sarisina batirip galeta ununa bulayin.

Aycicedi yagini tavada isitin.

Hazirladi§iniz kofteleri kizartip servis tabagina alin. Sicak servis edin.
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