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BEYAZ PASTA CILASI

1 blyUk paket margarin

3 adet yumurta aki

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)
1 kahve fincani su

Vanilya

1 corba kasigi pudrasekeri

Bir tencereye sekeri ve Uzerini értecek kadar suyu koyup eriterek, 1-2 tagsim kaynatiniz.
Yumurta aklarini bir tencereye koyup, carparak kar haline getiriniz.

Kaynayan surubu azar azar yumurta akina koyup, yediriniz.

Bu karigimi atese koyup, 5 dakika daha ¢arparak isitiniz.

Porselen bir k&seye yadi ve pudrasekerini koyup, biraz beyazlatiniz.

Beyazlatilan yaga sekerli yumurta karigimini azar azar koyarak iyice birbirine yediriniz.
Hepsi bittikten sonra tekrar 2 dakika hepsini yine ¢arpiniz. Vanilyay katip, kullaniniz.

Not: Bu kremi arzu edilen renklerde sekerci boyalariyla boyayarak da kullanabilirsiniz. Bu krem sislemede de
¢ok kullanilan bir kremdir. Krem, pastanin Uzerine sirilUrken hafif isitilacak olursa daha kolay surGlUr.
Buzdolabinda dondurulursa daha ¢abuk donar. Pastanin tzerine surullrken pastanin Gzeri ara kremiyle hafif
kremli olursa, daha kolay surdlUr.
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