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BEYAZ PARFE

https://www.droetker.com.tr

200 g kedidili biskuvi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 su bardagi labne peyniri

1 su bardagi stizme yogurt

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
Suslemek igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir B6gurtlenli Sos
Kalip:

Dikdortgen kalip (24x35 cm)

Biskuvileri ince 6g0tin. Soduk situ ¢irpma kabina alip Gizerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile énce
diigiik, sonra ylksek devirde toplam 2-3 dakika ¢irpin. Labne peyniri, stizme yogdurt, vanilya aromasi ve pudra
sekerini ayri bir ¢irpma kabina alip mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz krem santiyi ekleyip 1
dakika daha ¢irpin. Ogitlimis biskuvileri ilave edip mikserin orta devrinde malzemeler karigincaya kadar girpin.
Hazirladiginiz karigimi kaliba dékup Gzerini diizeltin. Uzerini streg film ile kapatip dondurucuda 2-3 saat bekletin.
Servisten 20 dakika 6nce tatly1 buzluktan alin ve buzdolabina koyun. Dilimleyip boégrtlenli sos ile siisleyerek
servis yapin.
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