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BEYAZ OMLET

3 mantar

1 dal biberiye

6 kiraz domates

6 yumurtanin beyazi

1 tath kasidi zeytinyagi
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kullanacaginiz tavayi isitip yaglayin.

Omlete mantar koymak isterseniz, temizlediginiz mantarlari kizgin yagda soteleyin. (Arzu ederseniz omletinize
haslanmig brokoli ve bezelye de ekleyebilirsiniz.)

Yumurta beyazlarini derin bir kabin i¢ine aktarin, ¢atal yardimiyla giizelce karigtirip tavaya ilave edin.
Kiraz domatesleri ve biberiye yapraklarini giizelce yikayin.

Domatesleri ortadan ikiye bdlecek sekilde kesip omletin tzerine serpistirin.

Tuz ve karabiber kullanarak omletinizi baharatlandirin.

Daha sonra kapagini kapatin ve kisik ateste 5 dakika kadar pisirin.

Omletiniz hazir sayilir.

Yarim demet maydanozu giizelce yikayin.

Omletinizin Gzerine ince ince kiyip hemen servis edebilirsiniz.
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