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BEYAZ LAHANA CORBASI

Malzeme:

1 kg. beyaz lahana

2 ¢orba kagiJ! tereyadi veya margarin
1 tane sogdan

2 havucg

2 ¢orba kasiJi un

3 tane karanfil

3 corba kagsiJi taze kasar rendesi
Tuz

Yapiligt:

Lahanayi giizelce yikayip incecik kiyin. Bir tagim kaynatin. Sogani kiyip tereyaginda kavurun. Rendelenmig
havucu ve haglayip sizduginiz lahanay gorbaya katin. Uzerini értecek kadar su katip karanfilleri ilave edin.
lyice pisirin. (1 saat kadar) Tencereyi ocaktan almadan tuzunu ilave edin. Gorbayi kaselere doktikten sonra
Uzerlerine kagar peynir rendesi serpin.
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