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BEYAZ KREP TATLISI

3 bardak sit

1 bardak pirin¢ unu

1 bardak un

3 tane yumurta

1 cay bardad seker

1 bardak hindistancevizi
2 bardak tiim ceviz

1 kase pekmez

100 gram margarin

2 paket sekerli vanilin

1 cay kasigi targin

1 paket krema

1 cay bardadi pudra sekeri

Sitl yumurtayi sekeri girpalim igine piring unu ve unu katalim mikserle ézlestirelim kati olursa su ekleye bilirsiniz
vanilya ve tar¢inda koyup karistiralim tavaya margarin koyup kizdiralim hamurumuzu dékip pisirelim ben kare
tava sectim hamuru 2 seferde pisirdim borcam tepsisine krepten bir tanesini koyup Uzerine pekmez sirlin ve
tim cevizlerden dizin diger krebi Uzerine kapatin kremay! her yerine strtip en son Uzerine hindistanceviziyle
pudra sekerini bolca dokin dolapta bekletip dilimleyip servis edin
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