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BEYAZ KREMALI PASTA

Malzemesi:

Hamuru igin:

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 gr. seker

1 paktt vanilya

75 gr, un

1 gorba kagigi kabartma tozu.

Ic malzemesi:

8 dilim ananas (Konserve komposto olarak satiimaktadir)
1/4 litrt ananas kompostosunun suyu
250 gr. hazir krema.

Hazirlanisi:

Yumurtalari ve suyu mixerde veya yumurta ¢irpicisi ile kdpuk kdpUk olana kadar ¢irpin. Buna yavas yavas
sekeri ilave edin ve karigim krema halini alana kadar girpin. Unu ve kabartma tozunu birbiri ile karigtirin.
(Cirpmayin!) Kalibin i¢ine aliminyum k&gidi yerlestirin. Hamuru bunun Uzerine dékin ve dnceden isitilmig olan
firnda pisirin. Sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin, i¢c malzemesi i¢in ananas dilimlerinin suyunu alin. 5
dilimi kiigUk kare parcalar halinde kesin. 3 dilimi ise ddrde bdlin. 1 kasik sekeri 4 ¢orba kasigi komposto suyu
ile karistirin. Kalan suyu isitin. Bunun icine 2 adet jelatin atin ve sekerli suyu ilave ederek karistirin. Ananas
dilimlerini yassi bir tabaga dizin ve komposto suyunu tzerine dékerek sogutun. Hazir keki enine olarak ortadan
ikiye boélin. Arka kisma bir kat krema suriin ve donmus olan ananasli j6leyi Uzerine yerlegtirin. J6lenin lzerine 1
kat daha krema surln ve kekin Ust kapagini yerlestirin. Pastanin Gzerine kremanin butinini surdn. 1 kat
ananas pargasi ile susledikten sonra pastaniz artik hazirdir.

NOT: Bu pastanin i¢c malzemesi olarak istediginiz takdirde 1 paket hazir ananas jélesinden de
yararlanabilirsiniz. Jéleyi paketin Uzerindeki tarife gére hazirladiktan sonra, ananas dilimlerinin Gzerine ddkerek
dondurabilirsiniz.
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