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BEYAZ KINOA CORBASI

1 kerevizin sapi ve yapraklari
1 patates

1 kirmizi sogan

1 yumurta

1 kase yogurt

1 yemek kasigi un

2 limon

1 yemek kasigi Duru Lival Beyaz Kinoa
2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi zerdegal

3 yemek kasigi zeytinyagi
1,5 It su (varsa et suyu)

Sogani ince dograyin ve zeytinyadinda soteleyin.

Patatesi rendeleyip sogana ekleyin.

Kereviz sapi ve yapraklarini ince ince dograyin ve tencereye ekleyin.

Suyunu salinca i¢ine kinoa, tuz ve 1,5 It sicak suyu dékip altini kisin ve kaynamaya birakin.
Baska bir kapta yumurta, yogdurt, un, zerdegal, limon suyu ve 1 bardak suyu karistirin.
Kaynayan ¢orbamizin igine yavags yavas karistirarak dékin.

Durmadan karigtirip kaynamasini bekleyin.

Kaynayinca blenderdan gegirin

Uzerine karabiber serpip servis edebilirsiniz.
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