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BEYAZ KEK

Malzemesi:

6 yumurta

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Hazirlanisi:

Yumurta sarisini porselen bir kaseye koyun. Sekeri ilave ederek lyice karigtirin ve krem haline getirin. Yumurta
aklarini bir tencereye koyup Ozerine tuz ilave edip, kati kar haline gelene kadar ¢arpin. Aklari, kabartma tozunu
ve vanilya karistinimig unu yumurta sarisina ilave edip, hepsini iyice karigtirin. Bu karnigimi yaglanmig, unlanmig
kek kalibina koyup orta hararetli firnda 40 dakika pisirin. Firindan alip soguduktan sonra kesin. Uzerine pudra
sekeri serpip servis yapin.
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