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BEYAZ KATLAMA

Ayse Tuter

1 kiloun

3 Yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

1 kahve fincani sivi yag
Biraz Ilik su

Acgmak igin nigasta
ICIICIN:

2 su bardagi toz yesil fistik
USTU IGIN:

300 gr tereyadi

Unu iki kere eleyin hamur yogurma kabina koyun ortasini agin. Yumurta, sit,sivi yag, tuzu koyun, yogurun eger
kati olursa biraz su ekleyip iyice yogurun. Uzerini nemli bir bezle értlin, bir saat dinlendirin. Tekrar yogurun 20
dk. bekletin. Hamuru 20 pargaya bdlin tezgaha biraz nisasta serpin hamurlara nisasta serperek pasta tabagi
blyUkliginde ag¢in. 10 tanesini st Uste koyun tekrar agin. Bir ucuna uzunlamasina yesil fistik koyup sikica bir
defa sarin, kesin kestiginiz parcayi 10 cm. uzunlugunda tekrar kesin, yaglanmis tepsiye dizin. Diger hamurlara
da ayni islemi yapin. Tereyagdini ocakta kizdirin, tepsinin tizerine gezdirin. Tepsiyi alimiinyum folyoyla sikica
sarin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 50 dk. pisirin. Firindan ¢ikinca tizerine surubunu sicak olarak dékun,
soguyunca servis yapin.
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