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BEYAZ INCI

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

Krema:

2 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

1 - 2 yemek kasi§i toz seker

2 - 3 yemek kasigi st

5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

2 yumurta sarisi

Dolgu:

1 su barda@i kiip seklinde dogranmis konserve ananas
1,5 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem
40 g rendelenmig beyaz gikolata

Uzeri icin:

40 g beyaz cikolata _

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Gumdas Inci
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin. Soguyan pandispanyayi enlemesine Ug¢e kesin.

1-2 yemek kagigi toz sekeri bir tencereye alin, kisik ategte karigtirmadan eritin. Karamel rengi oldugunda 2-3
yemek kagigi sUtl ekleyin, seker eriyinceye kadar karigtirin ve ocaktan alin. Uzerine 5 su bardag siit, krema ve
yumurta sarilarini ilave edip c¢atal ile iyice karigtirin. Uzerine puding posetlerini bosaltin. Orta ateste karistirarak
pisirin. Kaynamaya bagsladiginda ocadi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karistirarak sogutun.

Sogumus kremayi mikserin diistik devrinde 2-3 dakika ¢irpin.

Pandispanyanin ilk katini servis tabagina alin, Gzerine sogumus kremadan bir miktar yayin. Ananas, badem ve
rendelenmig beyaz ¢ikolatanin yarisini kremanin tzerine siralayin. Pandispanyanin ikinci katini tizerine kapatip
tekrar krema yayin, kalan ananas badem ve cikolatalari siralayin. U¢lncu kat keki Gzerine kapatin. Pastayi
kalan krema ile kaplayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Bicak yardimi ile ince yaprak seklinde kestiginiz beyaz ¢ikolata ve gimus inciler ile susleyip dilimleyerek servis

yapin.
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