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BEYAZ GANAJ DOLGULU MINI MAKARONLAR

https://www.sabah.com.tr

Beyaz cikolatall ganaj igin:
500 gram beyaz cikolata
250 gram krema
Sislemek igin:

Gilek ve yaban mersini

Asamalar halinde verilen makaron tarifini birebir uygulayin. Tepsiye sikacaginiz zaman makaronlarin
buyUklUklerini cay bardagdi yerine pergel yardimiyla 3&apos;er cm ¢apinda daireler gizerek belirleyin. 2 Beyaz
cikolatay! kucUk parcalar halinde kirip genis bir cam kaseye alin.

Beyaz cikolatay! ki¢ik pargalar halinde kirip genis bir cam kaseye alin.

Kremayi bir sos tenceresinde isitip kaynamadan hemen énce ocaktan alin. Gikolatanin tizerine dokiln ve eriyene
dek karistirin. Eger sicaklik yeterli gelmezse, 2030 saniye mikrodalga firinda isitip karigtirin.

Ganajin Uzerini streg filmle kapatip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Cikardiktan sonra mikser yardimiyla girpin.
Makaronlarin yarisini tepsiye gelen kisimlari yukari bakacak sekilde diiz bir zemine dizin. Krema sikma
torbasina yildiz ug takip ganaiji igine doldurun ve makaronlarin tizerine sikin. Yaban mersini ve gilekle susleyin.
Ust parcayla birlikte servis yapin.
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