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BEYAZ EKMEK

25 gram yas maya,

1 tath kasidi seker,

1 su bardag sicak su,
3 su bardagi beyaz un,
2 cay kasig tuz,

25 gram tereyag,
¢irpilmis yumurta,
susam

Mayayi sekerli suda eritin. Diger tarafta unu ve tuzu mutfak robotuna koyun. Tereyagini da ekleyip, ekmek
kirintisi gérinUm alana dek kisa bir stire karistirin. Sekerli suda erittiginiz mayayi una ekleyin. Top haline
gelene kadar karistirmaya devam edin.

Ellerinizi unlaym. Hamuru alip elinizle sekil vererek top haline getirin. Sicak bir yerde Uzeri 6rtlll olarak bekletin.
Hamur iki kati hacmine ulagtiginda yine ellerinizi unlayin. Birkag kez yogurun. Onceden yagladiginiz dikdértgen
bir kek kalibina yerlestirin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sirin. Susam serpin 200 dereceli firinda altin sarisi bir
renk alana dek pisirin.

ML® Top Ekmek icin tiklayin
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