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BEYAZ DAG KREMAS|

250 gr (1/4 su bardagi) toz seker
4 corba kasigi su

2 yumurta aki

1 cay kasigi vanilya tozu

Sekeri orta boy bir kapta, hafif ateste ve sirekli karigtirarak su ile eritiniz. Seker tamamen eridiginde atesi
yUkseltip, surubu 1-2 dakika, ¢cok yiksek ateste kaynatip, kabi atesten aliniz.

Orta boy bir kapta yumurta aklarini elektrikli yumurta ¢irpicisi ile iyice koyulagincaya kadar girpiniz.

Surubu yavas yavas ve karistirarak ¢irpilmis yumurta akina ekleyiniz. Koyu bir kivama gelinceye kadar ¢irpmaya
devam ediniz.

Sonra vanilya tozunu ekleyip biraz daha ¢irparak bekletmeden kullaniniz.

Not: Bu krema bir kekin Ustlinii kaplamak igin kullanilacag gibi, igini doldurmak igin de kullanilabilir. Istenirse,
lezzetini arttirmak igin kremaya, ayiklanmig taze meyveler de katilabilir. lyi bir sonug elde etmek icin iki yumurta
aki kullanmak gerekir. Bu miktar, 20 cm ¢apli bir kek igin kar kremasi yapmaya en uygun miktardir.
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