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BEYAZ GIKOLATALI YAZ MEYVELI KUP

2 adet kiip dogranmig seftali
1 su bardag kiraz

1 paket yulafl biskGvi
Kremasi Igin:

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker
2 ¢corba kasigi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

60 gram beyaz cikolata
200 gram krema

Kremasi igin beyaz gikolata ve krema diginda kalan tim malzemeyi tencereye alip iyice karigtirin. Tencereyi
ocaga oturtup kaynayana kadar karistirarak pisirin. lyice koyulasinca ocaktan alin. Igine kirlmis beyaz cikolatayi
ekleyin ve eriyene kadar karigtirin. Uzerinin kabuk baglamamasi iin streg filmle kaplayln Daha sonra igine
cirpiimis soguk kremay! ekleyin ve homojen bir hal alana kadar karigtirin, sonra sogumaya birakin. Diger
taraftan biskdvileri kirinti haline getirin. Kirazlarin gekirdeklerini gikarin ve 2&apos;ye kesin. Krema soguyunca
kuplara kirinti haline getirdiginiz biskividen 1&apos;er ¢orba kagigr koyun. Uzerine 1-2 ¢orba kasigi krema
ekleyin. Kirazlari kuplarin yanlarina i¢ kisimlari disari bakacak sekilde dizin. Kirazlarin ortasinda kalan bosluga
kiip dogranmis seftali yerlestirin ve tekrar krema koyun. Uzerini meyve ve nane yapraklariyla sisleyip servis

yapin.
Yy
—

- ° ' ‘

...r""\-

el
- ‘%

© lezzetler.com tarif no:162264 « adi:Beyaz Cikolatall Yaz Meyveli Kup « génderen:Domates Perisi * indirme tarihi:03.06.2024 - 07:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-cikolatali-yaz-meyveli-kup-vt114726
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/beyaz-cikolatali-yaz-meyveli-kup-162264.jpg
http://www.tcpdf.org

