@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEYAZ CIKOLATALI VE KIRAZLI KEK

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

150 gram beyaz ¢ikolata

1,5 su bardagi un

2 cay kasig kabartma tozu

1 su bardagi+1 ¢orba kasigi pudrasekeri
140 gram oda sicakliginda tereyagi
3 adet yumurta

3 corba kasigi sut

1 adet muz

Krema igin:

200 gram beyaz cikolata

400 gram kiraz

3/4 su bardagi kefir

300 ml krema (1 kutu= 200 ml)

Oncelikle kekin hem arasinda hem de Gzerinde kullanacaginiz kremayi hazirlamak igin kefir ve hazir kremayi
cam bir kavanozda karistirin. Kavanozun agzini hafifce kapatin (bir siire sonra eksi bir koku gelecektir). Bu
sekilde kavanozu oda sicakliginda 24 saat bekletin (kefir kremayi mayalandiracagi igin eksi kokusu hafifleyecek
ve koyu bir krema olugacaktir). Hamur icin derin bir kaba un, kabartma tozu ve pudrasekeri koyup, karistirin.
Oda sicakligindaki tereyag@i ve yumurtalari ekleyip, mikserle ¢irpin. Dogranmis ya da rendelenmis gikolata, siit
ve plre haline getirilmig muzu ekleyip, tahta ya da metal bir kagikla havalandirarak karigtirin. Karigimi yaglanmig
ve unlanmig kigUk tekli kek kaliplara paylastirin. Onceden isitiimig 160 derece firinda igini ¢ekip altin sarisi rengi
alana kadar pisirin ve sogumaya birakin. Uzeri igin beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritip kirazlari batirin ve
donmasi igin yagh kagit Gzerine alin. Artan ¢ikolatayi, hazirladiginiz krema ve kefir karigimina ekleyin. Karigimin
1/3&apos;uni tzerine sirmek icin ayirin ve kalan 2/3&apos;ine ayiklanmis kirazlari ekleyip karigtirin. lyice
soguyan kekleri enlemesine ikiye kesip kirazll karigimi ortalarina paylastirin. Keklerin Ust kisimlarina, kenara
ayirdiginiz 1/3 krema-+gikolata karisimini siirin. Gikolatal kirazlarla susleyerek servis yapin.

Not: Bu tatly kiigiik kaliplar yerine 24 cm ¢apindaki kelepgeli kek kabinda da hazirlayabilirsiniz.
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