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BEYAZ CIKOLATALI VE INCIRLI TART

Hamuru igin:

2 su bardagi un

125 g tereyadi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi buzlu su
Dolgusu igin:

250 g beyaz cikolata

1 ¢ay bardagi krema
Uzeri igin:

Taze incir

Hamuru igin, un ve tereyadini ekmek kirintisi gériiniminde oluncaya kadar mutfak robotundan gegirin. Genis bir
karistirma kabina alip kalan malzemeleri ilave edin. Sert kivamli bir hamur elde edecek sekilde yogurun.
Hamurun Uzerini streg filmle sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru hafif unladiginiz tezgah
Uzerine alin. 6 esit bezeye ayirin. Her bir bezeyi bir merdane yardimiyla kii¢Uk tart kaliplarinizin boyutlarinda
acin. Hamurlar tart kaliplarina yayin. Kabartmamasi icin ¢atalla Uzerlerine delikler agin. Tartlarinizi dnceden
isitilmig 175 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Dolgusu i¢in beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritin. Kremayi ilave
edip karigtirin ve ocaktan alin. Kremali beyaz gikolatay! tartlarinizin igine paylastirin ve gikolata tamamen
donuncaya kadar bekletin. Uzerini iri dilimlediginiz taze incir ile stsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128919 » adi:Beyaz Cikolatali ve Incirli Tart » génderen:hulusi « indirme tarihi:05.04.2025 - 00:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-cikolatali-ve-incirli-tart-vt95129
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/beyaz-cikolatali-ve-incirli-tart-128919.jpg
http://www.tcpdf.org

