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BEYAZ CIKOLATALI VE FRENK UZUMLU TART

https://www.elele.com.tr

Tart hamuru icin:

600 gun

125 g toz seker

1 tutam tuz

400 g tereyad!

2 yumurtanin sarisl

4 yemek kasigi soguk su
Dolgusu igin:

300 g beyaz gikolata
200 ml krema

Uzeri igin:

1 su barda@i Frenk Gzima

Hamuru i¢in gerekli olan tim malzemeyi genis bir kaseye alin. Sert kivamli bir hamur elde edecek sekilde
yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda en az iki saat dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmis tezgah
tizerine alin ve tart kalibinizin boyutlarinda agin. Hamuru hafif yagladiginiz tart kalibina kenarlarini yukari dogru
cekerek yerlestirin. Uzerine ¢atalla delikler agin ve énceden isitilmis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
Dolgusu icin beyaz ¢ikolatayi kiiglk parcalara bdlip benmari usull eritin. Kremayi ilave edip karistirin ve
ocaktan alin. Beyaz ¢ikolatali dolguyu ilinan tartin Gzerine ilave edin. Frenk Gzimd ile sUsleyerek soguk servis

yapin.
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