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BEYAZ CIKOLATALI VE CILEKLI SOGUK PASTA

9 adet kakaolu savoiardi biskivisi
Yarim ¢ay bardagi taze portakal suyu
300 gram beyaz cikolata

25 gram tereyag!

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

200 gram Maras dondurmasi

1 kutu (200 ml) krema

200 gram cilek

Cilek sos icin:

250 gram cilek

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 corba kasigi taze portakal suyu

Dikdortgen bir kek kalibinin igini stre¢ filmle kaplayin (silikon kalip kullanilabilir). Kakaolu savoiardi biskGvilerini
kalibin igine yan yana dizin ve portakal suyu ile islatin. Beyaz ¢ikolata ve tereyagini bir kaba alip benmari usul(
eritin. 1 gorba kasidi pudra sekeri, dondurma ve girpma teliyle ¢irpilmis kremayi ekleyip karistirin. Gilekleri
yikayip aykladiktan sonra kagit havlu ile kurulayin. Gilekleri yan yana biskuvilerin Gzerine dizin. Hazirladiginiz
cikolatali karisimi yayin ve kalibi 24 saat derin dondurucuda bekletin. Cilek sos i¢in ¢ilegi ayiklayip 1 ¢corba
kasiJ pudra sekeri ve 1 ¢orba kasigi portakal suyu ile pire haline getirin ve koyu kivam alana kadar pisirin.
Tatliy servis etmeden yarim saat énce derin dondurucudan ¢ikartin. Dilimledikten sonra gilek sosla servis yapin.
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