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BEYAZ CIKOLATALI VE BOGURTLENLI BROWNIE

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 su bardagindan 1 parmak eksik un
125 gr margarin

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

200 gr beyaz cikolata

1 su barda@ bégurtlen

1 fiske tuz

Margarini kiigUk bir tencereye alip kisik ateste eritin. Ocaktan aldiktan sonra kiiglk parcalara ayirdiginiz bitter
cikolatayi icine kirarak ekleyin ve eritin. Sogumaya birakin. Ardindan margarin gikolata karisimina teker teker
yumurtalar ekleyerek iyice ¢irpin. Daha sonra toz sekeri ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Unu, kakaoyu,
vanilyayi ve tuzu eleyerek karisima ilave edin. Cok fazla ¢irpmamaya 6zen géstererek malzemeyi karigima
yedirin. Son olarak ki¢Uk parcalara ayirdiginiz beyaz cikolatayi ve bdgurtleni ekleyip az karigtirin. Dikdértgen
borcam kalibinizi yagli kagit ile kaplayin. Brownie malzemesini kaliba dékun. 160 derecelik énceden isinmamig
firnda 25 dk pisirin. Soguduktan sonra servis edin.
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