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BEYAZ GIKOLATALI RULO PASTA

2 corba kasigi kahve

4 adet yumurta

100 gram bitter gikolata

6,5 ¢corba kasigi toz seker

1 corba kasigi kakao

6,5 ¢corba kasigi pudra sekeri
2 ¢orba kagiJi st

25 gram rendelenmis beyaz cikolata
2 corba kasigi kahve

5 ¢orba kagigi margarin

2 adet muz

Finni 180 dereceye getirin 1sitin ve finn tepsisini yagh kagditla kaplayin 2 gorba kasigi kahveyi 1 ¢orba kasidi su
ile karistirdiktan sonra bitter cikolatayi eritip sogumaya birakin yumurta sarilarini sekerle mikserde ¢irpin ¢ikolata
ve kahveyi bu karisima katin iyice ¢irpilan yumurta aklarini da ekleyin ve sonra 15 dakika pigirin krema icin
beyaz cikolatay: eritin siit ve kahveyi de ekledikten sonra sogumaya birakin bir kasede pudra sekeri ile yagi
¢irpin ve beyaz cikolatall karisima ilave edin sogumus keki yagli kagittan ayirin kremayi Gzerine dékin ve
muzlar boylamasina yerlestirin rulo yapin Gzerini pudra sekeri ile sisleyin.
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