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BEYAZ CIKOLATALI PORTAKALLI PATLAK KURABIYE

2,5 su bardagi un

3/4 cay kasidi kabartma tozu
1/2 gay kagi§i tuz

125 gr. margarin

1/2 su bardag seker

1/2 su bardagi esmer seker
1 adet yumurta

1/2 ¢ay kagigi vanilya

1 yemek kasigi portakal kabugu rendesi
1/3 su bardag portakal suyu
2 su bardagi beyaz cikolata

Once firni 200 dereceye ayarlayin. Kliglk bir kapta, un, kabartma tozu ve tuzu karistirin, Kenara koyun.
Genis bir kapta, margarin ve sekeri ¢irpin. Yumurta, vanilya ve taze sikilmis portakal suyunu ekleyip ¢irpin.
Yavas yavas un karisimi ekleyin. Portakal kabugu rendesi ve beyaz ¢ikolatayi ilave edin.

Yagl kagit serili tepsiye 1 tatl kasidi, birakin. 10 dakika firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:119499 « adi:Beyaz Gikolatali Portakalli Patlak Kurabiye « génderen:miberra sag ¢ indirme tarihi:08.04.2025 - 02:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-cikolatali-portakalli-patlak-kurabiye-vt87555
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/beyaz-cikolatali-portakalli-patlak-kurabiye-119499.jpg
http://www.tcpdf.org

