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BEYAZ CIKOLATALI PASTA

225 gr bitter ¢ikolata

8 corbakasigi tuzsuz yag
10 corbakasigdi toz seker
400 gr beyaz cikolata

9 adet yumurta

1 yaprak jelatin

300 gr ¢ig krema

Bir sos kabinda bitter ¢ikolatayi eritip, sogumaya birakin. Kek kalibini iyice yagdlayin. 5 ymurtanin sarisiyla seker
ve tuzsuz yagi benmari usuli eritip karigtirin. Krema kivamina gikolata karigiminin icine bosaltin.

lyice ¢irptiginiz bes yumurtanin akini da karigima katip kek kalibina bosaltin. Uzerinde kiglk kabarciklar
olmamasina 6zen gdsterin. 190 derecelik firnda 50-55 dakika kadar pisirin. lyice kabardiktan sonra kalibin
icinde sogumaya birakin.

Iki corbakasidi suyun icinde jelptini eritin. 225 gr beyaz ¢ikolatayi eritip, i¢ine ¢irpilmis 4 yumurta sarisini ve 150
gr kremay! ilave edin. Jelatini ve iyice ¢irpilmis 4 yumurta akini ¢ikolata karisimina katin, iyice karistirin.
Sogumaya biraktiginiz keki eninine ikiye kesin ve beyaz ¢ikolatali karigimi iki katin arasina surtin. Yavasca
bastirdiktan sonra bir gece buzdolabinda dinlendirin.

Ust kremasi igin, kalan beyaz gikolata ve 150 gr kremay bir kapta eritip, karigimi iyice soguyan kekin Gstiine ve
¢evresine surin. Uzerini par¢a cikolatayla stsledikten sonra, bir stire dha buzdolabinda bekletip servis yapin.
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