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BEYAZ GIKOLATALI PANETTONE

https://www.sabah.com.tr

500 gram un

15 gram (1 paket 10 gram) maya
100 gram pudra sekeri

3 adet yumurta

1 cay kasigdi vanilya ekstrati

200 ml sut

200 gram oda sicakliginda tereyagi
175 gram kuru yaban mersini

100 gram kuru 0zim

85 gram (1 paket 80 gram) beyaz ¢ikolata
Tuz

Uzeri igin:

Kayisi receli

File badem

Un, maya, tuz ve pudra sekerini derin bir kabin iginde karistirin. Yumurtalar bir kaseye kirip, ¢irpin ve vanilya
ekstratini ekleyip tekrar karigtirin. Siitli kaynatip ilittiktan sonra yumurtayla birlikte kuru karigima ekleyin ve kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle Grterek oda sicakliginda 1
saat kadar kabarmasi i¢in bekletin. Oda sicakliginda yumusamis tereyagini kabarmig hamura ekleyip iyice
yogurarak yedirin. Yine tzerini rterek 1 saat kadar kabarmasini bekleyin. Son olarak yaban mersini, kuru tziim
ve rendelenm|§ ya da kigiik dogranmis beyaz ¢ikolatayl hamura ekleyip tim malzemeyi birbirine yedlrene kadar
yogurun. Hamuru yaglanmis kelepgeli kaliba yayip, yarim saat kadar Gzeri ortllu sekilde bekletin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda rengi esmerlesene kadar pisirin. Soguduktan sonra tzerine bir firga yardimiyla kayisi
receli sUrlp, file badem ile sUsleyin.
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